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Gira técnica a Uruguay en elaboracion de quesos y manejo
productivo de Caprinos y asistencia a Feria Expolactea 2012

(2da. Version)
Fecha: 27 de abril al 3 de mayo de 2012. Colonia Suiza. Uruguay

Objetivo de la gira técnica

El objetivo de la gira técnica es la de proporcionar los conceptos teéricos y practicos de la
elaboracién de quesos con leche de cabra haciendo énfasis en la obtenciéon de leche
higiénica, el proceso tecnoldgico, la utilizacién de fermentos y cuajos y los defectos mas
comunes de estos quesos. También la gira considera la visita a la Feria Expolactea
2012, que tendra lugar en Colonia Suiza. Uruguay, del 25 al 29 de abril de 2012.

Quienes pueden participar

- Asesores técnicos en produccion de leche y quesos

- Productores de leche (pequefios y medianos)

- Profesionales y técnicos vinculados con produccién de leche y quesos

- Estudiantes de Universidades; Institutos de Educacion Superior; Escuelas y Liceos
Agricolas, que hayan cursado el ramo de lecheria o elaboracidén de quesos

- Personas interesadas en aprender sobre esta actividad

Descripcion de la actividad técnica:

La gira técnica se arma entre la empresa Consultora PRIMECONTACT (Chile), el
Portalechero (Uruguay). El intercambio sinérgico de ideas, es la base para desarrollar un
producto de calidad tedrica - técnica. La actividad técnica comprende:

- Participar del prestigioso curso en elaboraciéon de quesos de cabra

- Participar de las visitas técnicas programadas a queserias y tambos

- Participar de las visitas a granjas donde se veran salas de ordefio y alimentacién
- Visita al Programa de cria de cabras de la Intendencia Municipal de Montevideo
- Visitar la Feria Expolactea 2012. Colonia Suiza. Uruguay

Nota.- Todas las visitas técnicas cuentan con profesionales de primer nivel que
sirven como guias técnicos, y que acompafan al grupo en todas las visitas a
terreno.

Descripcion resumida de la actividad técnica
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VIERNES /27/ABRIL. DiA 1: PAISES DE ORIGEN - MONTEVIDEO - COLONIA

Salida de los participantes de la gira técnica desde sus respectivos paises de origen con
destino a Montevideo - Uruguay

Los participantes de Latinoamérica deberan arribar a la Ciudad de Montevideo, el dia
Viernes 27 de abril, para su posterior traslado desde el Aeropuerto Internacional
Carrasco, Montevideo - Uruguay al Centro Emmanuel (Alojamiento),
y se hara aproximadamente a las 14:00 p.m. hora de Montevideo.

SABADO/28/ABRIL. DIA 2: COLONIA

Mafana vy tarde

Feria Expolactea 2012. Colonia Suiza. Uruguay
DOMINGO/29/ABRIL. DIA 3: COLONIA
Mainana

Bienvenida e inicio del curso

1er. Modulo tedrico: Calidad de Leche

- Obtencién de leche higiénica

- Importancia de la sanidad de ubre

- Microbiologia patégena y no patégena transmitida por la leche
- Manipulacién y cuidados de la leche

Break

2do. Médulo tedrico Calidad de Leche

- Composicién de la leche de cabra

- Factores que inciden sobre la composicién de le leche

- Aspectos relevantes de la leche de cabras para la elaboracién de quesos

Tarde

1er. Médulo teérico: Elaboraciéon de quesos

- Principios de elaboracion de quesos

- Tecnologia de quesos de coagulacion lactica predominante
- Puntos criticos durante la elaboracién de cuajadas lacticas
- Preparacion de pastas lacticas para la venta
LUNES/30/ABRIL. DIA 4: COLONIA

Manana

2do. Médulo tedrico: Elaboracion de quesos
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- Tecnologia de elaboracién de quesos con coagulacién enzimatica
- El uso de cuajadas lavadas y sus fundamentos

- Puntos criticos durante la elaboracién de cuajadas enziméticas

- Preparacién de quesos para la venta

Tarde

Practica: Elaboracion de Cuajada enzimdtica.(4 horas) 1era. Parte.
Visita a Establecimiento Martilu.

Practica: Elaboraciéon de Cuajada Lactica. Primera Parte.
MARTES/01/MAYO. DIiA 5: COLONIA

Manana

Practica: Elaboraciéon de Cuajada Léactica. 2da. Parte.
Practica de elaboracién cuajada enzimatica en Escuela de Lecheria.

Tarde

Visita a Establecimiento La Federica
Visita a Tambo Cerro Negro
MIERCOLES/02/MAYO. DIiA 6: COLONIA
Mafhana

Practica: Elaboracion de Cuajada Lactica. 3da. Parte (fin de elaboracion)
Visita a Establecimiento “Alpi”.

Tarde

Tour: Visita a Ciudad de Colonia, declarada Patrimonio histérico de la Humanidad.

JUEVES/03/MAYO. DiA 7: COLONIA — MOMTEVIDEO — SANTIAGO
Manana

Visita al Programa de cria de cabras de la Intendencia Municipal de Montevideo.
Visita a cooperativa de pequerios productores que operan la planta pasteurizadora de
leche y elaboradora de quesos. (El Pagro- Programa de Fomento de la produccion
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caprina).
Visita a cabafia y tambo Bella Vista.

Tarde

Traslado Aeropuerto Internacional Carrasco, Montevideo - Uruguay
Retorno de los participantes de la gira técnica a sus paises de origen.

Importante: Algunas de las visitas pueden ser modificadas en fecha y horario por

cuestiones técnicas (condiciones climaticas, demora en traslados, salud, y otros
imprevistos).

CENTRO EMANNUEL (Realizacién de: curso, alojamiento y alimentacion)
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INFORMACION GENERAL GIRA TECNICA A URUGUAY

GRUPO LATINOAMERICA
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Costo total persona: Valor US$ 800.- (Délares Americanos) *

(*) El costo de la gira técnica puede estar sujeto a cambio, debido a la fluctuacién
del dolar.

El precio incluye:

- Inscripcion al curso teorico - practico

- Ingreso a la Feria Expolactea 2012. Colonia Suiza.

- Alojamiento Centro Emmanuel (6 noches - Hab. Doble). EI Centro Emmanuel,
ofrece instalaciones sencillas, limpias y cémodas en un entorno natural. Posee un
salén comedor con capacidad para 60 personas.

- Alimentaciéon: Pension completa (desayuno, almuerzo y cena)

- Traslados: Aeropuerto/Hotel/Aeropuerto

- Traslados: Centro Emmanuel - empresas (con guia técnico)

- Traslado: Centro Emmanuel - lugares de interés cultural (Montevideo y Colonia)

- Entrega de maletin, gorra y material didactico

- Entrega de certificado de participacién

El precio No incluye:

- Pasaje aéreo desde pais de origen de los participantes a Montevideo - Uruguay
- Almuerzo dia jueves 03 de abril de 2012

- Bebidas alcohdlicas y no alcohdlicas

- Lavado y planchado de ropa

- Llamadas telefénicas

- Nada que no esté especificado en el programa.

Nota general:

- Es responsabilidad del participante hacer las gestiones necesarias con las
companias aéreas para la reconfirmacién de sus reservas y asientos, asi como la
de cualquier modificacién de horarios que esta (la compania aérea) pudiera llegar
a plantear.

INSCRIPCION (CUPOS LIMITADOS)

En primera instancia los interesados deberan enviar el Formulario de inscripcion hasta
el dia Lunes 19 de marzo de 2012, a la siguiente direcciébn de email:
info@portalechero.com
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Nota: Debido al gran interés por esta actividad, el envié del formulario de inscripcion
anterior a la fecha mencionada, le favorecera para asegurar un cupo dentro el grupo.

PAGO DE LA GIRA TECNICA

Una vez que haya sido notificado que fue seleccionado para participar en la gira técnica,
el pago de los US$ 800.- Délares Americanos debera realizarse al PORTALECHERO
(Uruguay) a través de Wester Unién, hasta el dia Lunes 9 de abril de 2012.

Consultas

Maestro. Roberto Bentancur

Gerente

Portalechero

E-mail: roberto@portalechero.com  http://www.portalechero.com/
Teléfono: (+598) 99550979

Montevideo — Uruguay




