
 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 
La Expoláctea se renueva y se enfoca totalmente al público lechero 

Capacitación – Oportunidades de negocios – Muestra Agroindustrial  
 
¿Qué es la Expoláctea? 
 

Expoláctea 2012 (11ª Edición) es la muestra de la Industria y la producción Lechera 
del Uruguay. Se desarrollará del 25 al 29 de abril del 2012 en la Escuela Superior de 
Lechería de Colonia Suiza, Institución que desde el año 1930 forma Técnicos para el 
sector   lechero del Uruguay. 

  
Consistirá en una variada Exposición     Agroindustrial y de Maquinaria agrícola, con 
Instancias de capacitación, oportunidades comerciales, propuestas culturales y 
recreativas. Este año se realizará en el marco de los festejos conmemorativos de los 
150 años de la Colonia Suiza Nueva Helvecia.  

 
Como siempre, es organizado por la Comisión de Fomento de este centro educativo 
de UTU y AUTEL Asociación Uruguaya de Técnicos en Lechería y es coordinada por 
www.portalechero.com . 
 
 

 
 
 
 
 
 

¿Cual es el horario de la muestra? 
 

En virtud de una propuesta renovada y enfocada en la capacitación y los negocios, el 
horario de la muestra será de 9 a 20 hs.  

 
¿La entrada es libre? 
 
Sí, este año la entrada es libre y gratuita para todos los asistentes. Solo deberán abonar una 
inscripción aquellos interesados en asistir al 3er. Seminario de Actualización en Producción 
Lechera de AUTEL. 

    

    

    



 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
Los objetivos de la Muestra son: 
 
- Propiciar un ámbito de encuentro de los diferentes actores del sector 
productivo nacional, favoreciendo el intercambio de ideas, conocimientos y 
tecnología. 
 
- Generar un espacio de promoción de la producción agropecuaria en general y 
lechera en particular, tanto a nivel de tambos, queserías artesanales, 
agroindustria, industria, cooperativas, proveedores de insumos, tecnología, 
servicios, centros de investigación, de educación, etc. 
 
- Vincular al sector lechero a otros rubros de la producción nacional, creando 
una muestra que difunda las riquezas y valores de esta zona del Uruguay. 
 
- Dar a conocer el papel que ha tenido la Escuela de Lechería en el desarrollo 
lácteo uruguayo a lo largo de sus 82 años de vida, y el compromiso que asume 
para el futuro en la formación de las nuevas generaciones de técnicos. 
 
- Difundir el rol de los Técnicos en Lechería y de la gremial que los reúne, 
AUTEL. 
 
- Acercar a los niños y jóvenes a las actividades relacionadas con la lechería, 
tanto a nivel de la producción en el campo como en el ámbito industrial. 
 
- Promover el consumo de productos naturales y su aporte para una mejor 
calidad de vida. 
 
- Generar espacios y oportunidades de negocios para el sector agropecuario. 
 
¿Cual será el perfil de los asistentes? 
 
Técnicos Lecheros 
Productores lecheros - Familias tamberas 
Ingenieros Agrónomos - Veterinarios 
Empresarios, trabajadores y Profesionales de la Industria Láctea 
Queseros Artesanales 
Proveedores 
Docentes - Instituciones 
Todo aquel vinculado al área. 



 
 
 
 
 

    

    

    

Actividades  que se desarrollarán en la Expoláctea: 

 
3er. Seminario Nacional de Actualización en 
Producción Lechera. 
 
El  mismo se llevará a cabo los días 26 y 27 de abril de 
2012 en el marco de la Expoláctea 2012 que se 
desarrollará en la Escuela Superior de Lechería de 
Colonia Suiza, Dpto de Colonia, Uruguay. 
 

Este 3er Seminario de Actualización será conformado por módulos con 
oradores del orden nacional e internacional que disertarán sobre los temas 
que más interesan al sector de la producción lechera de la región.  
 
El principal objetivo del evento es generar oportunidades en un ámbito 
propicio para la actualización y el intercambio de información; y a su vez 
fomentar las relaciones entre técnicos en lechería, productores, 
profesionales del área, proveedores y todos aquellos que estén vinculados 
de alguna u otra manera al sector primario, tanto del Uruguay  como de la 
región. 

   

 Concurso de Producción Lechera. 
 
En el tambo de la Escuela Superior de Lechería se realiza 
un concurso de producción de leche, supervisado por la 
Sociedad Criadores de Holando y del que participan 
importantes establecimientos y cabañas de nuestro país. 

 
Exposición Anual de la SCHU 
 
La Sociedad de Criadores de Holando del Uruguay 
realizará este año su muestra anual en la Expoláctea 2012.  
Concurso de pista Holando y Normando: Los mejores 
ejemplares lecheros de la región estarán presentes en el 
concurso.  
 
8vo. Gran remate de Ganado Lechero 
 
El sábado 24 de abril se estará realizando en el predio de 
la Escuela de Lechería de Colonia Suiza el 8vo.  Remate 
de Ganado Lechero donde se podrán observar excelentes 
ejemplares Holando, Normando y Yérsey.  



1er Encuentro el Queso Colonia 
 
El más emblemático queso uruguayo será el eje de 
charlas, degustaciones, debates, actualización y más.   
 
 
Jornadas de Leches Finas con conferencias a cargo de 
MSC Prof. Alejandro Chacón Villalobos. Estación 
Experimental Alfredo Volio Mata – Facultad de Ciencias 
Agroalimentarias – Universidad de Costa Rica. 
 
 
 
Jornadas para la Industria Láctea: con conferencias a 
cargo del Lic. Nicolás Albertoni sobre la inserción Uruguay 
en el Mundo a nivel exportador y charlas de otros 
profesionales a confirmar. 
 
 

 
 “El mundo de los lácteos” 
 
Una recorrida interactiva que ofrecerá a los visitantes la 
posibilidad de conocer todos los aspectos de la producción 
quesera uruguaya, desde el conocimiento de sus materias 
primas hasta la aplicación en recetas de cocina. Una 

experiencia para disfrutar con los cinco sentidos.  
 

Esta recorrida incluirá los siguientes sectores: 
 

 
-  Museo: un espacio para que los visitantes de 
todas las edades    conozcan los diversos 
aspectos del queso, desde su historia, sus 
materias primas y su proceso de elaboración. 

 
 

- Escuela de lácteos: Clases abiertas de 
elaboración de quesos donde le visitante podrá 
ver el proceso de elaboración de quesos. Las 
mismas serán dictadas por docentes de la 
Escuela Superior de Lechería y Técnicos de 
AUTEL (Asoc. Uruguaya de Técnicos en 

Lechería).  
 

-  Espacio Gourmet: Una recorrida por lo mejor 
de la gastronomía, donde cocineros y chefs 
deleitarán a los visitantes con los platos más 
exquisitos en base a lácteos. 

 
 



-  Tours Lecheros: Tours por Establecimientos 
Lecheros, Queserías Artesanales, Industrias y 
Agroindustrias del departamento donde se podrá 
observar y comprender la rica tradición quesera 
de 150 años que tiene la Colonia Suiza Nueva 
Helvecia. Se incluirán degustaciones de los 

mejores quesos y vinos de la zona. 
- Exposición de la Quesería Artesanal,  Agroindustrias, 
e industrias lácteas. 
 
Donde se expondrán los productos, insumos y novedades 
de las Queserías artesanales,  Industrias y Agroindustrias 
Láctea. Participarán además empresas relacionadas al 

sector caprino. Todos los sabores, aromas y texturas de los lácteos 
uruguayos. 

 
Exposición y demostración de Maquinaria Agrícola. 
 
AUSID (Asociación Uruguaya pro Siembra Directa) estará 
realizando en el marco de esta muestra  el día sábado 28 
un encuentro mensual donde se dictando conferencias y 
se podrán ve los avances logrados en este sistema.  

 
Muestra de maquinaria antigua 
 
Una recorrida por lo que fue la evolución de la maquinaria 
agrícola en la zona y que forjó el actual pujante progreso 
de la zona. 

 
Cena del Reencuentro de la Escuela Superior de 
Lechería 

Docentes, personal, colaboradores, alumnos, ex alumnos, 
padres y todos aquellos que han pasado por esta querida 
Casa de Estudios están invitados a participar. 
Comuníquese con Autel a autel@adinet.com.uy 

 

Expoláctea de los niños bajo el lema “Disfruta lo 
natural….saborea los lácteos uruguayos” 
 
Con espectáculos para los más chiquitos, juegos y 
actividades infantiles, promoción del consumo de leche  y 
sus derivados en los niños y reparto de lácteos. 
 
Expoláctea de los niños con actividades y reparto de 
lácteos - Parque de diversiones: Con juegos mecánicos, 
inflables y más.  
 
 Festival de  Paracaidismo       Espectáculo  Hípico 

    



    

 

 

 

 

 


